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(57) Abstract 


A multi-compartment con- 
tainer (1, 2), particularly for food. 
The container consists of at least 
two compartments arranged one 
above the other and containing a 
main substance (A) and a sec- 
ondary substance (B) to be added 
to the main substance at the time 
of use. The container comprises 
an essentially horizontal inner in- 
termediate wall (5) and a covering 
member (3), these elements being 
stiff, flexible or deformable. Re- 
moving the covering member au- 
tomatically causes the secondary 
substance to be poured onto the 
main substance. 

(57) Abrege 

L' invention se rapporte 
a un recipient a plusieurs 
compartiments (1, 2) plus 
particulierement pour aliments. 
Le recipient est compost d'au 
moins deux compartiments (1, 2) 



superposes destines a contenir d'une part un produit principal (A) et d'aurre part un aliment auxiliaire (B) qui y sera ajoutfi an moment 
de son utilisation- Le recipient comprend une paroi intexmedtaire (5) interne essentiellement horizontals et un moyen de recouvrement 
(3). Ces Elements peuvent etre rigides, flexibles ou deformables. L' enlevement du moyen de recouvrement piovoque automatiquement le 
versage du produit auxiliaire sur le produit principal. 
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Recipient a plusieurs compartiments 

La presente invention se rapporte a un recipient a 
plusieurs compartiments apte a contenir des produits devant 
etre additionnes 1'un a 1' autre ou etre melanges avant 
leurs utilisations. 

L' invention s' applique plus parti culierement a un recipient 
a plusieurs compartiments pour aliments, p.e. pour un 
aliment principal et un aliment auxiliaire. Dans un cas 
particulier, un tel recipient comprendra des pates, p.e. 
des spaghetti et une sauce adaptee, ou encore un yoghourt 
et des morceaux de fruit ou un sirop. 

L' invention peut cependant etre appliquee a l'emballage de 
nombreux autres types de produits a melanger lors de leurs 
utilisations, les produits etant solides liguides ou pateux 
(colles a composants multiples, colorants, melange a 
reaction exothermique ou endothermique etc . » ) . 

Dans la presente description le produit principal est 
defini comroe £tant celui sur lequel 1' autre produit, 
qualifie d'auxiliaire , est verse ou d^charge. Les termes 
"principal" et "auxiliaire" n'impliquent aucune 
qualification quant a la guantite ou a 1 'importance des 
produits ainsi nomm6s. 

L ' invention se propose aussi de resoudre le probleme de la 
conservation d'un plat alimentaire, qui peut ou non etre 
consomme chaud, afin que celui-ci puisse £tre prepare, 
eventuellement transports, chauffS ou rechauffe, 
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ant6rieurement a sa consommation, dans des conditions 
telles que le gout et la presentation originale soient 
preserves aux mieux. 

Selon 1 7 invention, on propose un recipient et dispositif 
5 adapte, particulierement simple et economique, specialement 
concu dans ce but. 

La forme generale du recipient peut varier. Elle peut par 
exemple etre celle d'un ravier, d'une barquette, d'un 
gobelet ou d'une assiette. 

10 

Les recipients selon 1' invention sont par exemple, de 
maniere connue, en aluminium, plus particulierement en 
feuille d' aluminium, ou avantageusement en plastique, en 
particulier en plastique compatible avec la chaleur et les 
aliments , c'est a dire pouvant supporter une temperature 
15 de 99 °C sans alt6ration. Les recipients peuvent etre par 
exemple en polypropylene, en PET ou encore en polystyrene. 


Selon 1' invention on propose de maniere g6nerale un 

20 recipient comprenant au mo ins deux compartiments et un 

moyen de recouvreraent caracteris§ en ce que le moyen de 
recouvrement est solidaire des moyens de separation formant 

les compartiments et en ce que 1' enlevement ou le 

pivotement du moyen de recouvrement par rapport au 

recipient entraine simultanement la mise en contact du 
25 contenu des compartiments. 
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Plus particulierement , on propose un recipient comprenant 
une zone inferieure et au moins une zone superieure, 
formant compart intents , zones contenant ou destinees a 
contenir respectivement un produit principal et au moins un 
produit auxiliaire destine a etre ajoute au produit 
5 principal pour son utilisation, les deux zones etant 
separees par un element formant paroi intermediaire, 
essentiellement horizontal et etanche - rigide, flexible 
ou deformable- le recipient etant ferme par un couvercle ou 
opercule superieur amovible, ou tout autre moyen de 
recouvrement amovible equivalent, la paroi intermediaire 
10 etant solidaire du couvercle ou de 1 'opercule lors de son 
enlevement. 

La paroi intermediaire peut etre une feuille d' aluminium 
deformable, p.e. d'epaisseur comprise entre 10 et 100 

15 ou non, p.e, a base de polyethylene et/ou polypropylene, ou 

encore un papier paraffine ou recouvert de polypropylene, 
aluminium ou recouvrement similaire. 

Dans ce cas la feuille d' aluminium, ou toute autre feuille 
flexible et/ou def ormable, supportant le produit auxiliaire 
20 peut reposer directement sur le produit principal . 

La paroi intermediaire peut aussi etre le fond d'un 
recipient auxiliaire rigide ou non, s'emboxtant ou 
s'adaptant dans le recipient principal. 

25 Selon un mode prefere, ladite paroi intermediaire est 

constitute en effet par le fond d'un recipient auxiliaire 
sous la forme d'un ravier, d'une barquette, d'une poche ou 
d'une cuvette, def ormable ou non, formee par exemple par 
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une.. feuille d' aluminium ouverte vers le haut et amovible. 
La paroi intermediaire , essentiellement horizontale et 
relevee sur les c6t6s pour s' adapter aux, et/ou etre 
maintenus par, la ou les parois laterales du recipient 
principal * 

5 

La paroi intermediaire ne doit pas necessairement s'etendre 
d'un cote" a 1' autre du recipient principal mais peut par 
exemple recouvrir les trois quarts ou la moitie de la 
surface du contenu de la zone inferieure. 

10 on peut eventuellement prevoir des ergots, nervures ou tout 
autre moyen de support adapts pour que la paroi 
intermediaire, p.e. le fond d'un ravier, ne soit pas en 
contact avec le fond du recipient principal et pour que la 
paroi tienne en place nieie en 1' absence de produit 
principal ~ 

15 

La paroi intermediaire est rendue solidaire du moyen de 
recouvrement par au moins un point de collage, de soudage 
ou une ligne de thermosoudage present sur une languette, 
int^grale ou solidaire a la paroi intermediaire, et 
remontant vers le moyen de recouvrement. De preference, il 
20 s'agit d'une languette lat^rale qui soit s'etendra vers 
l'exterieur du recipient principal et sera done localement 
collee par une face au moyen de recouvrement et par 1' autre 
face au bord superieur du recipient principal, soit est 
collee , eventuellement par sa face inferieure done apres 
repliement, a la face int6rieure du moyen de recouvrement. 

25 

Selon une variante de 1* invention les compart iments peuvent 
etre rendus stanches par collage sur le pourtour de la 
paroi interne du recipient principal ou, si les bords de la 
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par.oi sont releve pour former une cuvette, sur le bord 
superieur du recipient principal. Le collage sera effectue 
et la colle sera choisie de telle maniere que 1 'enlevement 
du moyen de recouvrement n'entrainera pas, dans un premier 
temps, le decollage de la paroi intermediaire . Celle-ci 
5 sera decollee dans un second temps lorsque 1 'utilisateur 

desolidarise completement le moyen de recouvrement du 
recipient principal. 


Le moyen de recouvrement peut etre un couvercle metallique 

ou non „ ^ , 

10 ou en plastique rigideidont les Elements de fermeture et 

d'etancheite au recipient principal sont connus en soi. Le 

couvercle peut etre avantageusement remplac6 par un film 

plastique therrooscelle ou coll6, p.e. avec une colle 

alimentaire, de maniere connue, sur le pourtour superieur 

1 ——.A- HH j «. ^ 1 T -~ nn tt*TAvnl o won 4- onnnfo rnnci fitpr 

UU tCUX^J-CllL ^i. JL^aX • JJC VyUUV 1— -I- V>--l->— £^wu*_ w .tw.h.w — ">^-" ' 

15 en une feuille d' aluminium enduit d'une resine 
thermoplastique sur sa face interne, permettant le 
thermoscellage, par exemple par induction et le pelage 
ulterieur de la feuille pour l'ouverture du recipient. 

Selon un mode particulier de realisation, les elements 
20 formant couvercle, recipient principal et recipient 
auxiliaire peuvent etre rigides. lis sont alors de 
preference munis de ligne de pi i age ou de charnieres en 
plastique permettant le deploiement accompagn£ de la 
decharge du produit auxiliaire sur le produit principal f 
puis eventuellement la ddsolidarisation totale, p.e. par 
25 desencliquetage de charniere, du recipient principal. 
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SeJLon un aspect important de l f invention lorsque le produit 
doit etre consomme ou utilise; le moyen de recouvrement et 
la paroi intermediaire peuvent etre enlevees ou repliees 
comme indique plus amplement dans la description 
ci-dessous, et le produit auxiliaire peut etre ajoute ou 
5 est automatiquement ajoute a 1' aliment principal contenu 

dans le recipient* 


10 l' invention s' applique de maniere particulierement 
avantageuse pour l'emballage d'aliraents a servir frais, a 
congeler et/ou rechauffer. 

Selon un mode particulier de realisation de 1' invention, on 
propose en ef fet un recipient pour aliments comprenant une 

15 zone inferieure et une zone superieure, destined a recevoir 

respect ivement un aliment principal, cuit, precuit ou non, 
eventuellement accompagne d'un liquide de cuisson ou de 
rechauffage, et un aliment auxiliaire destine a etre ajoute 
a 1' aliment principal juste avant la consommation , les deux 
z ones etant separees par un element formant paroi 

20 essentiellement etanche, eventuellement conducteur de la 
chaleur et amovible. 

Le recipient selon 1' invention peut done etre chauffe. Un 
four a microondes constitue un moyen de chauffage 
part i cul ier ement appropr i £ . 

25 

selon un aspect particulier de 1' invention, le moyen de 
recouvrement est un opercule thermoscelle sur le pourtour 
du bord superieur du recipient principal et sur la 
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languette du recipient intermediaire. Lors du chauffage, la 
pression interne du recipient peut suffire pour 
parti el lenient desceller 1'opercule et permettre ainsi a 
eviter une montee trop iroportante de la pression interne. 

Le liquide de cuisson peut etre par exemple une sauce ou de 
l'eau. II est de preference un liquide susceptible de 
s'evaporer partiellement a la temperature de cuisson et/ou 
de rechauffage, et de se condenser sur la paroi 
intermediaire essentiellement £tanche. L' aliment auxiliaire 
est identique ou non au liquide de cuisson ou de 
rechauffage. 

Selon un node de realisation de 1' invention, on peut 
avantageusement prevoir une communication entre la zone 
superieure et inferieure afin d 'eviter toute difference de 
pression entre les compart iments internes du recipient 
principal . La communication est cependant pre^vue de maniere 
a ce que le liquide eventuel lenient constitu6 par 1 'aliment 
auxiliaire ne puisse penetrer par gravite dans la zone 
inferieure. Cette communication peut prendre la forme 
d'une fente laterale ou d'une paroi laterale microperf oree 
de la barquette formant paroi intermediaire , en partie en 
communication avec la zone inferieure. De maniere generale 
cependant cette communication est realisee par le jeu entre 
la paroi interne du recipient et les cotes de la paroi 
intermediaire . 

Avantageusement 1 'aliment auxiliaire et/ou 1 'aliment 
principal , sera mis sous vide ou sous atmosphere inerte 
<N 2 ). Dans ce cas, le recipient selon 1' invention 
comprenant les aliments, sera scelle de maniere connue, par 
exemple en appliquant un emballage sous forme de feuille, 
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p.e de polypropylene ou polyester, qui sera enleve ou 
perfore avant la cuisson ou le rechauffage. Le recipient, 
coiwne deja mentionne, peut etre hermetique et comporter une 
ou des ouvertures obturees de maniere reversible. 
L' ensemble recipient-aliments ainsi hermetique ou 
5 hermetiquement emballe peut alors etre conserve par exemple 

par tout precede de conservation alimentaire tel le froid 
ou la congelation ou la sterilisation. 

Les recipients selon 1' invention seront, de maniere connue, 
avantageusement en plastique compatible avec un apport de 
10 chaleur et avec les aliments , e'est a dire pouvant 

supporter une temperature de 99 *C sans alteration. lis 
peuvent etre par exemple en polypropylene ou en PET. 

Selon un mode de realisation, le fond et/ou les parois du 
recipient sont susc-eptxbles d'etre chauff^s par un element 
15 chauffant externe, le recipient etant ferine par un 

couvercle superieur ou tout autre moyen equivalent. 

La paroi inferieure du recipient principale est conductrice 
de la chaleur et communique ainsi la chaleur, 
essentiellement par conduction, a 1 'aliment principal. 
20 Avantageusement, le liquide de cuisson ou l'eau contenue 
dans 1' aliment principal s'evapore et se condense sur le 
cote inferieur de la paroi interm^diaire pour retomber sous 
forme de gouttes sur 1' aliment principal. 

Alternativement, le recipient peut etre utilise pour la 
25 conservation de plats froids, 1' aliment principal etant ou 

non accoiapagn«§ d'un liquide de cuisson. 
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L' element formant paroi intermediaire etant un ravier 
incorpore dans le recipient principal , ce ravier peut etre 
eventuellement detachable afin de permettre a l'utilisateur 
, attable devant les deux recipients separes , de proceder 
au melange selon son gout particulier. Dans ce cas, il 
5 s'agit simplement de deux raviers emboites l'un dans 

1' autre et chauf fable simultanement* Aucun moyen n'est 
prevu pour que l'ajout de 1 'aliment auxiliaire a 1' aliment 
principal se fasse simultanement a l'ouverture du moyen de 
recouvrement . 

10 Selon une forme de realisation particulierement simple, la 
paroi intermediaire est en fait constitute par une paroi 
d'une l'enveloppe formant sachet et comportant 1' aliment 
auxiliaire, l'enveloppe reposant sur 1' aliment principal ou 
encore au couvercle* 

15 Selon une variante, 1' invention peut s'appliquer a la 

separation d' ingredients dans une boite de conserve. La 
boite cylindrxque xnetallique comprend, a une certaine 
hauteur, une paroi de separation horizontale en aluminium 
avec ou sans bords lateraux en PET ou polyester- Les bords 
sont de preference releves ou meme, si les deux 

20 compartiments doivent etre hermetiquement separes, 
thermocolles sur la paroi interne du recipient principal , a 
savoir la boite de conserve, L' ensemble rtsiste a la 
temperature de sterilisation des boites . La paroi est 
reliee par une languette B essentiellement verticale a la 
paroi superieure de la boite. Dans un cas particulier, la 

25 fixation de la languette peut se faire a l'endroit du rivet 
qui fixe un anneau d'ouverture du couvercle. Lors de 
l'ouverture de la boite la traction sur la languette sera 
suffisante pour entrainer la paroi intermediaire vers le 
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haut.,. a travers 1' aliment auxiliaire, tout en 
eventuel lenient la decollant de la paroi inter ieure de la 
boite lorsqu'elle y est collee, 

L' invention s' applique aussi a des recipients comportant 
5 plus de deux compartiments,. 

En effet, selon un autre aspect de 1' invention, on prevoit 
une paroi intermediaire supplement a ire , ggneralement 
flexible et sous forme de film plastique ou feuille 
d' aluminium, recouvrant 1 'aliment auxiliaire present dans 
10 la zone super ieure et creant ainsi une troisieme zone vide 
entre le moyen de recouvrement et cette dernier e paroi* 

Ces parois supplementaires peuvent etre placees et enlev^es 
a la main ou dtre, comme la paroi intermediaire, solidaire 
par un cot£ a la face in£ -risurs du moyen de recouvrement * 

15 

Selon une variante de 1' invention, la zone sup£rieure peut 
etre verticalement subdivisee en differentes zones 
comprenant differents aliments auxiliaires (sauces, 
condiments). Ces zones peuvent etre separees par des 
parois verticales secondaires, de raeme nature et integrales 
2 0 ou non a la paroi intermediaire horizontale ou au moyen de 
recouvrement . 

Selon encore une autre variante, le recipient principal est 
compartimente dans sa zone inferieure. Un ou plusieurs 
compartiments seulement peuvent etre recouverts d'une paroi 
2 5 intermediaire (ravier superieur) amovible avec le moyen de 

recouvrement pour automatiquement et selectivement verser 
1 7 aliment ou les aliments secondaires sur le contenu d'un 
ou de plusieurs compartiments du recipient principal. 
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Selon un autre aspect de 1' invention , le recipient peut 
etre maintenu chaud , etre chauff e ou cuit, et etre stocke 
dans un moyen adapte permettant son stockage pendant 
• plusieurs heures (jusqu'a 8 h) , la distribution et/ou le 
5 transport. Ce moyen est de preference adapts pour recevoir 

plusieurs recipients selon 1' invention. 

Selon un mode particulier de realisation, le recipient peut 
etre incorpore dans un moyen de stockage ou de distribution 
10 comportant une ou des resistances chauff antes capables de 

chauffer le fond et ou les parois laterales d'un ou, 
lorsque juxtaposes, de plusieurs recipients selon 
1 'invention et des elements d' isolation appliques sur les 
parois superieures et eventuellement laterales dudit 

15 

L' invention concerne done aussi un moyen de stockage , de 
transport ou de distribution caracteris6 en ce qu'il 
comprend une ou plusieurs. lpges pouvant incorporer un ou 
plusieurs recipients selon 1' invention, ainsi que un ou 
plusieurs elements chauff ants, eventuellement independants . 

20 

Les elements chauffants sont avantageusement command es par 
un systeme de commande et de contrdle electronique, 
comprenant p.e. un microprocesseur , ou electr omecanique . 

Le moyen de stockage et de transport peut se presenter sous 
25 la forme d'une valise ou valisette et peut comprendre une 

source d'energie sous la forme d'une batter ie rechargeable. 


WO 94/19257 


12 


PCT/BE94/00018 


L' invention concerne aussi une me^thode pour cuire ou 
rechauffer un aliment dans un recipient selon 1' invention 
caracterise en ce que la plaque chauffante est maintenue 
dans un premier temps , temps de cuisson ou rechauffage 
proprement dit dependant de 1 'aliment principal, a une 
5 temperature de consigne T et dans un second temps , temps 

de conservation, a une temperature de consigne T' 
inferieure a T maintenue jusqu'a consommation . 

La ou les plaques chauffantes peuvent etre en plomb ou etre 
remplacees par un ou des elements en resine 

10 thermoconductr ice , par exemple en epoxy, de forme adaptee 

aux recipients. 

Selon un aspect de 1' invention, les loges peuvent etre 
munies de contacts qui connectent ou d^connectent le 
systems de cnauffage s e Ion qu'elles ccmprennent ou non des 
15 recipients. 

Les parois laterales de la loge sont avantageusement 
isolees, par exemple par une mousse rigide de matiere 
plastique, p.e. du polyurethane ou du polystyrene. 

20 La valise comprend un couvercle, eventuellement comportant 

egalement une couche isolante sous forme de mousse, qui 
peut etre capable en position fermee, de maintenir une 
pression sur les couvercles des recipients. 

La batter ie peut etre recharged par des moyens connus dans 
25 la valise en la connectant au reseau, en particulier au 

circuit electrique d'un v£hicule. Selon une variante les 
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signaux die commande et de controle sont transmis en 
modulation de frequence ou sous forme digitale en utilisant 
le circuit d ' alimentation . 

Le profil dans le temps de la temperature de chaque loge 
5 peut ainsi etre verifie' a tout moment, en particulier apres 

les prestations de fourniture des plats aux c on s omnia teurs 
pour deceler toute panne ou autre anomalie eventuelle. 

Selon une autre variante, la valise peut etre amelioree en 
prevoyant que les elements de chauffage et les loges qui 
10 sont associees sont solidaires d'un ou de plusieurs axes 
libres a 1' inter ieur de la valise, de telle sorte que lors 
du transport, les loges se maintiennent verticalement par 
effet de gravite. Le systeme peut etre analogue a celui 
utilise pour le positionnement de moyen de naviguation. 

15 De maniere surprenante il a ete constate que le gout, la 
presentation et la texture des aliments ainsi maintenus 
sont conserves pendant plusieurs heures, de sorte que le 
consommateur ne peut que dif f icilement f aire la difference 
entre une cuisson immediatement ant^rieure ou une cuisson 
ay ant eu lieu jusqu'a 6 heures auparavant. 

20 

L' invention est particulierement adapted a la distribution 
en quantity moyennement importante de repas prepares 
chauds, en particulier de pates, p.e. de pates accompagnes 
de sauce tomate (spaghetti a la bolognaise) . 

25 


L' invention comprend egalement un procede de fabrication 
d'un recipient selon la revendication 1 caracterise en ce 
qu'il comprend les etapes suivantes : 
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- remplissage partiel d'un recipient principal avec un 
aliment principal 

- mise en place d'une feuille formant paroi horizontale 
' intermedia ire recouvrant au inoins partiellement 1' aliment 

5 principal et releve sur les cdtes, apte a contenir un 

liquide ou semi-liquide dans une zone super ieure et 
comprenant une languette laterale 

- addition sur ladite feuille de 1' aliment secondaire 

- recouvrement du cote ouvert du container par un opercule 
colle sur le pourtour du bord du recipient et muni de deux 

10 languettes opposees 1'une a 1' autre et dont l'une est 

solidaire d'une languette s'etendant de ladite paroi 
intermediaire. 

La feuille est une feuille plastique ou une feuille 
d * aluminium qui psut strs miss en place par estampage dans 
15 le recipient contenant la nourriture principale, avant 

addition de 1' aliment auxiliaire. 

Une alternative au chargement de feuilles decoupees est la 
decoupe de la paroi intermediaire , p.e. en feuille 
d' aluminium, et son emboutissage dans la meme phase. Une 
20 matrice de d^coupage descend pour couper 1' aluminium et une 
matrice d' emboutissage descend plus bas pour le formage du 
ravier oil de la barquette. 

Le moyen de recouvrement peut etre egalement une feuille 
d' aluminium ou une feuille de plastique, transparente ou 
25 non. 
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La., paroi en aluminium peut etre solidaire ou etre d'une 
piece avec la feuille d' aluminium constituant le moyen de 
recouvrement . 

La ou les feuilles d' aluminium formant paroi intermediaire 
5 et/ou moyen de recouvrement peuvent comprendre, de maniere 

connue en soi, un film de thermocollage p.e. de 
polyethylene enduit sur une des faces ou eventuellment sur 
les deux faces* 

Dans le cas ou on utilise un ensemble paroi intermediaire 
0 moyen de recouvrement en une seule piece le procede peut 
faire intervenir a partir d'une ebauche une operation de 
retournement suivi d'un rabattage et collage de la partie 
servant de moyen de recouvrement. 

Par example, la portion de la feuille d-" aluminium de 
5 i' ebauche destinee a recouvrir le recipient est retournee 
de 180 °C dG f agon a ce que la face comprenant le film de 
cblle soit colle sur le pourtour du bord ou rebord du 
recipient. 

Pour resoudre certains problemes de fermeture du recipient 
0 principal, il peut etre avantageux de prevoir que la 
languette int^gree au bord de la paroi intermediaire et 
s'etendant vers l'ext&rieur du recipient principal soit 
const itue d'un materiau different de celui de la paroi 
proprement dite. La paroi peut ainsi etre en aluminium et 
la languette en polyester* Cette derniere matiere 
5 recouverte de thenoocolle permet un collage plus rapide et 
plus efficace au bord superieur du recipient principal. 
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L' invention sera mieux comprise a la lecture de la 
description qui suit, complementaire a celle qui precede et 
relative a des recipients alimentaires, en se referant aux 
dessins schematiques annexes a titre d'exemple uniquement 
5 dans lesquels : 

les figs, la-c representent en coupe un recipient a 2 
compartiments selcn 1' invention et les etapes de son 
ouverture T 

10 les figs. 2a-d, 5a-b representent des variantes perraettant 

a la paroi intermediaire d'etre enlevee simultanement au 
moyen de recouvrement T 

les figs 3 et 4 representent un systeme a fente dans le 

15 

les figs 6a-c illustrent l'ouverture d'un recipient 
principal coraportant deux paroi s intermedi aires et done 
deux produits auxiliaires^ 

les figs. 7a-b montrent plus en detail en coupe 
20 transversale un bord du recipient et la configuration de la 
seconde languette et la fig 7c montre en perspective un 
ensemble paroi, interroediaire-languette-f euille de 
r ecouvr ement 

la fig. 8 represente une coupe d'une partie de ravier 
25 montrant une poche faisant office de compartiment 
auxiliaire , 
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la ..f ig. 9 est une coupe d'une partie d'un ravier dont le 
moyen de couverture et la paroi intermediaire sont rigides 
et rendus solidaires par clipsage de deux elements formant 
charniere 

5 la fig. 10 represente une valise adaptee au transport des 

recipients selon 1' invention 

la fig* 11 represente un exemple d'une ebauche du moyen de 
recouvrement lorsgue celui-ci est integrale a la paroi 
intermediaire 

10 

la fig 12 est une vue en plan d'une ebauche de paroi 
intermedia ire a laquelle a ete col lee une languette 
triangulaire . 

la fig. 13 illustre le precede de fabrication des pa re is 
15 intermediates comportant une languette de matiere 
dif f erente. 

Le recipient propose selon les figs. 1 comprend au moins 
deux compart iments superposes 1,2, soit un compart intent 
inferieur 1 destine a recevoir un aliment principal A et un 
20 compartiment superieur 2 destine a recevoir un aliment 
auxiliaire B qui doit generaleraent egalement etre servi 
chaud. Le recipient est muni d'un moyen de recouvrement 3, 
ici sous la forme d'un film plastique thermoscelle en ses 
bords* De maniere generale le nombre de reference 20 
indique les endroits de collage ou thermoscellage. 

25 

Ce moyen de recouvrement 3 ne provoquera de preference pas 
une etancheite complete de telle sorte que le chauffage du 
recipient ne provoque aucune surpression non compatible 
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avec le but de 1' invention. Alternati vement , le 
prechauffage provoque une fuite le long de la ligne de 
scellage dont la resistance est appropriee dans ce but. 

Le moyen de recouvrement peut cependant comprendre une 
5 microperf oration ou fente ou moyen equivalent adapte et 

qui peut etre avantageusement obture, p.e. par un papier 
ou un film autocollant, pour la conservation de 1' ensemble 
avant et/ou apres cuisson ou rechauf f age „ 

Les compartiments 1 et 2 sont separes par un element 
10 formant paroi 5 intermediaire d6finissant les zones 

susmentionnees , paroi flexible ou rigide, deformable ou 
non, impermeable ou non, de preference conductrice de la 
chaleur et amovible ou repliable. Dans le cas illustre il 
s'agira d'une feuille d' aluminium. 

15 En general, la communication entre les deux compartiments 
sera assuree par le jeu entre les parois laterales du 
recipient principal et les cotes releves de la paroi 
intermediaire, feuille d' aluminium ou moyen equivalent. 

Lors de son utilisation (Fig 1A a ID) , le consommateur 
2 0 procede a l'ouverture du recipient en soulevant une 
premiere languette 4 ,laterale ou en coin, directement 
solidaire du couvercle ou de l'opercule 3 qui est attachee 
ou collee de maniere connue au niveau du pourtour du 
recipient principal (fig. lb). 

25 L'opercule etant retire jusqu'a avoir decouvert 

1'entierete de la partie superieure du recipient, 
l'utilisateur souleve alors une deuxieme languette 6 , 
opposee a la premiere raais solidaire a la f ois de 
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1'o.percule et du cote adjacent de la paroi intermediaire 
sensibleraent horizontale supportant 1' aliment auxiliaire, 
encore attachees ou collees toutes deux par un bord au 
recipient principal (fig. la). La languette 6 est 
directement solidaire ou integree au moyen de recouvrement 
et a la paroi intermediaire. Cette operation peut etre 
facilitee si 1 'utilisateur retourne horizontalement le 
recipient de facon a retrouver la languette 6 a soulever a 
sa droite. 

Apres detachement et retrait de 1' ensemble opercule-paroi , 
ledit aliment auxiliaire se retrouve par effet de gravity 
sur 1 'aliment principal contenu dans la . zone inferieure 
(fig. Id). 

L' aliment principal est de preference accompagne d'une 
pet its quantxte de i3.cfuj.de C a base d'eau, compatible avsc 
1 'aliment, et assurant, lors de la cuisson ou du 
rechauffage, une certaine evaporation et une condensation 
sur la paroi essentiellement horizontale separant les deux 
compartiments . 

La cuisson ou le rechauffage peut etre obtenu de maniere 
classique sur une plaque chauffante adapted au recipient ou 
de maniere particulierement avantageuse dans un four a 
microondes ou thermique. 

L' aliment secondaire B est de preference une sauce, le 
liquide de cuisson ou de rechauffage C etant 
avantageusement egalement une sauce, en particulier une 
sauce identique a celle que constitue 1 'aliment auxiliaire. 
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Avantageusement le fond dudit ravier peut reposer sur des 
ergots ou des nervures de soutien non illustres a la fig. 
1 prevus vers l'interieur des parois laterales ou sur le 
fond du recipient principal . 

5 Les figs. 2a-2e illustrent le cas- ou les elements 
constitutifs du recipient - a savoir recipient principal, 
recipient secondaire ou paroi intermedia ire, et couvercle - 
sont rigides et peuvent etre depliables par pivotement (fig 
2a, 2b, 2c, 2d, 2e)- De preference alors , on prevoit 
egaleraent des moyens permettant auxdits elements, apres 
10 deploiement, d'etre desolidarises l'un de 1' autre, ou a 
tout cas du recipient principal (fig. 2e). Ceci est 
possible de maniere connue avec certains elements en 
plastique formant charniere. Pour cette forme de 
realisation , le recipient sera generalement de forme 
parsll£l<§pipediqus ~ 

15 

Par exemple on peut avantageusement concevoir l'ouverture 
du recipient par pivotement du couvercle autour d'une arete 
super ieure du recipient, principal, au moyen p.e. d'un 
charniere 9, le pivotement vers le haut provo quant par 
gravite un second pivotement, du recipient secondaire cette 
20 fois, autour de 1 'arete opposee du couvercle egalement 

munie d'une charniere 10 ou d'un moyen equivalent. 

Lors de son mouvement, l'extremite libre du recipient 
auxiliaire glisse eventuellement le long de deux nervures 
de soutien ou rails lateraux 7 prevues sur les faces 
25 internes des parois laterales du recipient principal. 
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Le_ ponsommateur precede a 1'ouverture du recipient en 
soulevant un cot6 du couvercle ce qui engendre un mouvement 
de basculement du deuxieme recipient, le contenu de 
celui-ci etant verse par gravite sur 1' aliment principal 
contenu dans la zone inferieure. 

5 

Pour ce dernier mode de realisation, on peut 
avantageusement prevoir la presence d'une jupe interieure 8 
illustree seulement a la fig. 2b , solidaire du couvercle 
et recouvrant 1' intersection a charniere du couvercle et de 
la paroi laterale du recipient principal. Cette jupe, 

10 eventuellement venu de moulage avec le couvercle, permet a 

1' aliment auxiliaire, en general liquide, de recouvrir lors 
de 1'ouverture, l f aliment principal sans fuite ou contact 
avec la charniere- Dans le meme but, comme illustre aux 
figs. 2, les dimensions du recipient intermediaire peuvent 
etre choisies de telle sorte que ce recipient ne se 

15 rapproche pas de la charniere principale 9. 

Les elements formant charnieres peuvent etre des lignes de 
pliage ou , dans le cas de recipient a utilisation unique 
et a jeter apres utilisation, des lignes de dechirage 
prevues le long des aretes appropriees des elements 
20 repliables. 

on peut egalement prevoir des nervures ou supports 12 
faisant saillies vers le bas et situes aux parties 
laterales de la face exterieure du fond du recipient. Ces 
elements permettent une meilleure isolation thermique et 
25 une meilleure stabilite du recipient lorsqu'il est pose sur 

une table ou toute autre surface. Ces elements de support 
seront avantageusement faits de matiere plastique isolante 
( p . e . mousse de polystyrene r igide ) . 
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Selon une autre forme de realisation, on peut prevoir comme 
paroi intermediaire 5 une feuille de plastique dont un cote 
32 est colle ou soude le long du cote correspondant du 
couvercle 3, les autres cotes pouvant eventuel lement 
5 depasser des bords du couvercle. Le couvercle peut 

comprendre ou non une charniere du cote opposd au cot6 32. 
Lorsque le couvercle est souleve de maniere appropriee par 
le consommateur, 1 'aliment auxiliaire se depose sur 
1' aliment principal. 

10 selon une variante , la feuille de plastique peut etre tiree 

a travers une fente horizontale (fig 3, 4 ;13, 13') le 
contenu superieur, a 'est a dire 1' aliment auxiliaire B, 
etant alors vers^ sur 1 'aliment principal A. La fente est 
prevue horizonta lenient a la partie supSrieure d'une paroi 
lit^rsle ou au couvercle et est ds preferences dimensionn^e 

15 de telle sorte qu'elle retienne 1' aliment auxiliaire dans 

le recipient. 

Selon un mode de realisation, 1' aliment auxiliaire peut 
etre contenu dans un sachet place lui-meme dans la zone 
superieure du recipient principal selon 1' invention, sachet 
20 depos£ sur la paroi intermediaire rigide ou flexible 
(5,5'). 

La fig. 5 illustre le cas ou la paroi intermediaire 5 est 
attached directement et lateralement , par exemple par 
collage ou thermosoudage , au moyen de recouvrement 3. La 
25 paroi intermediaire n'est done pas collee au recipient 
principal et ne coraprend pas de languette s'6tendant vers 
l'exterieur de celui-ci. L'utilisateur libere l'opercule en 
tirant vers le haut la languette 4 (fleche 1) jusqu'au cote 
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oppose, puis desolidarise ce cote par traction vers le haut 
de la languette 6 (fleche 2) opposee qui entraine alors la 
parol intermediaire soudee en un point ou le long d'une 
ligne adjacente. L'aliment B est alors automatiqueraent et 
simultanement verse sur 1' aliment A jusgu'a enlevement 
5 coiaplet de 1' ensemble moyen de recouvrement-paroi 

intermediaire (fleche 3). 

Les figs. 6a-c illustrent 1'ouverture du recipient selon 
1' invention dans le cas ou la zone superieure du recipient 
comprend deux produits auxiliaires. Une premiere languette 

1° 4 est soulevee et entraine dans son mouvement la feuille de 
recouvrement 3 puis une premiere paroi intermediaire 
flexible ou deforraable 5 qui y est collee le long d'une 
ligne transversale. Le contenu B soutenu par cette paroi 5 
formant cuvette se deverse par gravite sur la partie 
correspondents du contenu principal A* L' enlevement du 

15 moyen de recouvrement se poursuit (fig- 6c) jusqu'au bord 
(ou coin) oppose a celui de la languette 4* La languette 6 
est alors soulevee et le deuxieme produit auxiliaire D 
reposant sur la deuxieme paroi intermediaire 5' formant 
cuvette, adjacente a la premiere, se deverse a son tour sur 
la partie correspondante du produit principal A'. 

20 

Les figs. 7a et 7b illustrent plus en detail, sous la forme 
d'une coupe transversale, le bord du recipient principal 
comprenant la languette 6. L'echelle des epaisseurs n'est 
pas respectee. La fig. 7a illustre la juxtaposition du 
rebord horizontal 11, de la languette issue de la paroi 
25 intermediaire 5, et de la languette issue du moyen de 

recouvrement 3. Pour assurer l'echanteit6 du recipient, La 
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languette issue de la paroi intermedia ire est localement 
collee sur ces deux faces, en 20, au niveau du rebord 
horizontal . 

» La fig. 7b represente une variante dans laquelle la paroi 
5 intermediaire est simplement localement collie en 20, sur 

sa face superieure a la face inferieure du moyen de 
recouvrement , au niveau de la moitie interieure du rebord 
plat. La paroi intermediaire n'est pas collee au rebord. Ce 
cas peut etre avantageux si les matieres constituant la 
paroi intermediaire et le rebord du recipient ne permettent 
10 pas un collage ou thermoscellage efficace . Cette technique 
a aussi 1'avantage de reduire le temps de collage et 
augmente la qualite de l'etancheite du recipient principal 
puisqu'il n'y a que l'opercule superieur a coller de 
maniere continue sur le pourtour du rebord superieur du 
recipient principal. 

15 

La fig 7c il lustre en perspective un ensemble moyen de 
recouvrement 3-paroi intermediaire 5-languettes 4 et 6,6' 
tel qu'il existe avant formage eventuel de la paroi 5 et 
thermocollage de la feuille 3 , p*e. transparente et en 
polyester, au pourtour du recipient principal, operation 
20 effectuee evidemment en conjonction avec les remplissages 

en ingredients principal et auxiliaire. Les epaisseurs ne 
sont pas a echelle. 

La fig. 8 il lustre un cas ou le compart iment superieur est 
defini par une poche 21 contenant par exemple une sauce B 
25 e t reposant sur des spaghetti A. L'extremite fermee de la 

poche est soit munie d'une languette 6', faisant office de 
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languette de la paroi intermediaire come illustre, soit, 
collie local ement sur la face int6rieure du moyen de 
recouvrement . 

L'extremite ouverte de la poche est rabattue sur la face 
superieure 23 de la poche. Lorsque, apres enlevement du 
moyen de recouvrement, la languette est tir^e plus ou moins 
vertical ement, la poche se deploie et son contenu est versd 
automatiquement sur le contenu du recipient principal. 
Selon la variante illustree, l'extremite ouverte de la 
poche comprend une paroi inferieure 22 se prolongeant et se 
rabattant sur la paroi superieure 23 de la poche. 


La fig. 9 illustre le cas ou la paroi intermediaire 25 est 
constitute par une barquette rigide et repose par exemple 
sur des ergots 26 prevus a l**interieur des parois iaterales 
27 du recipient principal. La barquette peut etre munie a 
un de ses bords 28 d 7 un element formant, avec un element 
complementaire du moyen de recouvrement rigide 24., une 
charniere en plastique . desolidarisable 29. Le moyen de 
recouvrement rigide ferme le recipient principal de maniere 
connue par exemple par clipsage ou sertissage. Le procede 
de production de pareils recipients peut ne faire 
intervenir qu'une etape englobant la solidarisation du 
couvercle au niveau du bord du recipient principal et au 
niveau de la charniere. 

La fig. 10 illustre une valise 101, raalle ou caisse, 
comportant un certain nombre de loges pouvant recevoir 
chacune un ou plusieurs recipients selon 1 ' invention. La 
loge comprend en son fond un moyen de chauffage sous la 
forme d'une plaque chauffante 103, p.e. comportant une 
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resistance reliee a une source d'energie, p.e. une 
batterie rechargeable 104, incorporee a la valise. Des 
thermostats seront avantageusement associes a chaque 
resistance et/ou a chaque loge. En f onctionnement , une 
loge peut consommer par exemple de 3 a 9 Watt. La 
temperature de la plaque chauffante peut etre de 85-99*0, 
la temperature de la zone inferieure 6tant par exemple 90 °C 
en cuisson ou 75 °C pendant la phase de maintien de la 
chaleur . 

La valise de 60 cm x 45 cm x 20 cm comporte 5 loges de 
forme adaptee aux recipients. Cette valise peut comprendre 
une batterie rechargeable p.e. de 6 Arap/h, 12 volts* On 
prevoxt avantageusement un systeme de controle, 
electromecanique ou electronique , dans ce dernier cas 
pouvant etre gerer par un microprocesseur 106 , une memoire 
et un tableau de commands avec affiohage 108, clavier 10? 
et LEDs 109. Un dispositif d' entree/sortie 110 de donnees 
peut etre prevu pour le transf ert de ou vers un 
microordinateur externe . 

La fig. 11 illustre en plan un exemple de decoupe ou 
ebauche d'un element formant moyen de recouvrement et 
cuvette auxiliaire selon 1' invention, sous la forme d'une 
feuille d' aluminium. La ligne en pointille represente les 
lignes d'estampage ou de pliage. La decoupe peut etre 
obtenue par un dispositif d'emporte-piece adapt e. 

Une multiplicity debauches ou de decoupes peut se 
presenter sous la forme de liasse ou d'un rouleau. Dans ce 
dernier cas chaque Ebauche sera reliee par un cote a 
1' ebauche suivante, par exemple via une ligne de faiblesse. 
Les norabres de references correspondent aux nombres de 
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reference des figures precedentes . La portion de la 
feuille d' aluminium de l'^bauche destinee a recouvrir le 
recipient est retournee de 180 'C de fapon a ce que la face 
comprenant la colle soit collee sur le pourtour du bord 
ou rebord du recipient. 

La fig. 12 est une vue en plan d'une paroi intermediaire en 
aluminium non encore forme par estampage comprenant une 
languette en plastique 6 par exemple en film de polyester, 
languette collee le long d'un c6te de la paroi 
intermediaire. Les parois attachees aux languettes peuvent 
etre obtenues par decoupage a l'emporte piece simultane de 
deux bandes d'aluminium 13, 13' collees lateralement et 
longitudinalement en 14, 14' a une bande de polyester 15 
recouverte de colle (fig. 13). 

La fly . 6f il lustre un recipient selon 1 ■* invention sous la 
forme d'un gobelet contenant par exemple un semi-liquide A 
tel un yaourt dans la partie inferieure et un autre 
semi-liguide B, par exemple un sirop avec morceaux de 
fruit, dans la partie supdrieure. La paroi intermediaire 5 
essentiellment horizontale est legerement relevee a sa 
p6ripherie et se prolonge localement verticalement par une 
languette 6' jusqu'au-dela du rebord superieur 11, a 
1' oppose de la premiere languette 4 du moyen de 
recouvrementest et sous la deuxieme languette 6 de ce meme 
moyen de recouvrement . 

L' invention n' est pas limitee aux modes de mise en oeuvre 
mentionnees ci-dessus et peut varier dans sa construction 
et ses details. Elle est definie de maniere generale, entre 
autres, par les revendi cations qui suivent. 
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Revendications : 

1) Recipient comprenant au moins deux compartiments et un 
moyen de recouvrement caract^rise en ce que le moyen de 
5 recouvrement est solidaire des moyens de separation formant 
les compart iments et en ce que 1* enlevement ou le 
pivotement du moyen de recouvrement par rapport au 
recipient entraine simultanement la mise en contact du 
contenu des compartiments. 

10 2) Recipient selon la revendication 1 comprenant une zone 
inferieure et au moins une zone superieure, formant 
compartiments, zones contenant ou destines a contenir 
respectivement un produit principal et au moins un produit 
auxiliaire destine a etre ajoute au produit principal pour 
son utilisation,- les deux zones etant separees par un 

15 element formant paroi intermediaire essentiellement 

horizontal et etanche - rigide, flexible ou deforraable- 
le recipient etant ferme par un couvercle ou opercule 
superieur amovible, ou. tout autre moyen de fermeture 
amovible equivalent, caracterise en ce que la paroi 
intermediaire est solidaire du couvercle ou de 1' opercule 

20 lors de son enlevement, ledit enlevement provoquant l'ajout 
du produit auxiliaire sur le produit principal. 

3) Recipient selon les revendications 1 et 2 caracterise en 
ce que les produits sont des produit s alimentaires . 

25 4) Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
precedentes caracterise en ce que la paroi intermediaire 
est solidaire du moyen de recouvrement par un cote. 
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5) ..Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
precedentes caracterise en ce que la paroi intermediaire 
est un film plastique ou une feuille d' aluminium. 

6) Recipient selon la revendication 3 a 5 caracterise en ce 
que 1' aliment principal est accompagne d'un liquide de 
cuisson ou de rechauffage. 

7) Recipient selon la revendication 3 caracterise en ce que 
la paroi intermediaire repose au moins partiellement sur 
1 'aliment principal en le recouvrant. 

8) Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
precedentes caracterise en ce que la paroi intermediaire 
est constitute d'une feuille deformable ou flexible dont 
les cotes sont relev^s formant ainsi une barquette 
s-'adaptant au ou s ** encastrant dans le recipient principal. 

9) Recipient selon la revendication 5 caracterise en ce que 
la feuille d' aluminium est enduite au moins sur sa .face 
inferieure d'un film de colle, en particulier de 
thermocolle. 

10) Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
precedentes caracterise en ce que la paroi intermediaire/ 
p.e. feuille d' aluminium aux bords releves, est collee 
soudee ou attachee le long d'un ou de plusieurs bords ou 
rebords du recipient principal. 
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111. Recipient selon n'iraporte laquelle des revendi cat ions 
precedentes caracterise en ce que le couvercle se presente 
sous la forme d'un opercule comprenant une languette 
laterale ou en coin pour l'ouverture, opposee au bord 
auquel est soude, colle, ou attache la paroi intermedia ire . 

12) Recipient suivant la revendication 6 caracterise en ce 
que le liquide de cuisson ou de rechauffage est une sauce 
ou de 1'eau. 


13) Recipient suivant la revendication 1 caracterise en ce 
10 que 1 'aliment principal est congele et/ou precuit ou cuit. 

14) Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
caracterise en ce que 1' ensemble est compris dans un 
emballage hermetique. 

15 15) Recipient selon la revendication precedente caracterise 
en ce que 1' emballage hermetique se presente sous la forme 
d'un sac solidaire de 1' ensemble paroi intermediaire-moyen 
de recouvrement par le cote soude dudit ensemble et 
susceptible de contenir ledit ensemble apres usage. 

20 16) Recipient selon n'iraporte laquelle des revendications 
precedentes dans lequel la paroi intermediaire et le moyen 
de recouvrement foment ensemble une poche contenant 
1' aliment auxiliaire, les deux elements etant soudes ou 
attaches par plus d'un cote. 

25 17) Ebauche pour paroi intermediaire et couvercle telle que 

representee sur la fig. 11 
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IS.) . Moyen de stockage , de transport ou de distribution 
caracterise en ce qu'il comprend une ou plusieurs loges 
pouvant incorporer un ou plusieurs recipients selon 
1' invention, ainsi que un ou plusieurs elements chauffants. 

5 19) Moyen selon la revendication 18 caracterise en ce que 

les elements chauffants sont ind^pendants . 

20) Moyen selon la revendication 18 ou 20 caracterise en ce 
que les Elements chauffants sont commandes par un systeme 
de commande et de contrdle 61ectronique ou 

1 0 electromecanique . 

21) Moyen selon la revendication 20 caracterise en ce que 
le systeme de commande et de controle comprend un 
microprocesseur . 

15 22) Moyen selon les revendications 18 a 21 caracterise en 

ce qu'il se presente sous la forme d'une valise ou 
valisette. 

23) Moyen selon les revendications 18 a 22 caracterise en 
ce qu'il comprend une source d'energie sous la forme d'une 

20 batterie rechargeable. 

24) Methode pour cuire un aliment dans un moyen de stockage 
et de transport selon les revendications 18 a 23 
caracterise en ce que la plaque chauffante est maintenue 
dans un premier temps, temps de cuisson proprement dit 

25 dependant de 1' aliment principal, a une temperature de 

consigne T et dans un second temps , temps de conservation, 
a une temperature de consigne T ' inferieure a T maintenue 
jusqu'a cons ommat ion . 


WO 94/19257 


32 


PCT/BE94/00018 


25) Recipient selon n'importe laquelle des revendications 
1 a 16 caracterise" en ce gu'il pr^sente une partie de son 
rebord horizontal superieur plus large, ladite partie etant 
destines a recevoir en appui une languette solidaire d'un 
moyen de recouvrement, languette s'6tendant d'une ou de 
plusieurs parois intermedia ires et ne se prolongeant pas 
sur la largeur totale dudit rebord (fig. 7b). 

26) Recipient selon les revendications 1 ou 2 comportant un 
moyen de recouvrement solidaire d'une paroi intermediaire 
rigide interieure qui y est essentiel lenient par allele et 
dgfinissant un espace susceptible de contenir un produit 
auxiliaire B, ledit espace comportant en outre au moins une 
paroi laterals solidarisant la dite paroi intermediaire au 
moyen de recouvrement et au moins une ouverture lateral e. 
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FIG. IB 
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